)y a8

nordkolleg
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Wir kochen fur Sie in der Woche vom

24.11. bis 30.11.2025

M E N U—

WOCHENTAG

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

DONNERSTAG

FREITAG

SAMSTAG

SONNTAG

GERICHT klassisch

Hiihnerfrikassee mit Spargel, Champignons, Mohren und Risi

Bisi
ACGlJ,8

Kohlrouladen mit Specksauce und Petersilienkartoffeln
ACGlJ,2,3,8

Herbst Gemiise mit gebackenem WeiRkdse und Ebly
AGUH,8

Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Prinzessbohnen und
Bouillonkartoffeln

GUL,3,4,14

Lachsfilet mit Krauterkruste, Zitronensauce, Brokkoli und

Bandnudeln
ACDGIJ,8

Getreidebratling mit Waldpilze in Schnittlauchrahm und
Schupfnudeln

ACGHI.8
Cordon bleu vom Huhn mit Sauce, Gemiise und Kroketten
ACGlJ,2,3,8

Zur Mittagsmahlzeit steht Ihnen taglich ein Salat- und Dessertbuffet bereit.
Wir winschen unseren Gasten guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!

GERICHT vegetarisch

Gemiisefrikassee mit Risi Bisi
ACGlJ,8

Kohlrouladen mit Sauce und Petersilienkartoffeln
ACGlJ,2,3,8

Herbst Gemiise mit gebackenem WeiRkase und Ebly
AGUH,8

Gebratene Rote Beete mit Meerrettichsauce, Prinzessbohnen und

Bouillonkartoffeln
GlUL,3,4,14

Kaseschnitzel mit Zitronensauce, Brokkoli und Bandnudeln
ACGlJ,8

Getreidebratling mit Waldpilze in Schnittlauchrahm und
Schupfnudeln

ACGHI,8
Gemiisetaler mit Sauce, Gemiise und Kroketten
ACGlJ,2,3,8

Cukev it




